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Sonntag, 23. September 2012, 10.00 Uhr Gourmet Menii im Vulkan
Treffpunkt Sportplatz Herchenberg,
Nédhe Bahnhof Weiler
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Erfrischende Gurkensuppe mit Joghurt und Minze
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Jean-Marie Dumaine hat fiir Sie eine sehenswerte Salat von Pfifferlingen, Perlgraupen
Vulkanlandschaft entdeckt. Er nimmt Sie mit auf eine und Wildkrgutern mit Saflor-Distel-Ol

Reise in die feurige Vergangenheit des Brohltals. Sl /2 chsfrelle auf Rosti,

Unter der Leitung von Diplom-Geologin Susanne Akazienbliitenkapern und Walnusstapenade
Briining-Schmitz und der Landschaftsarchitektin Birgit

Stuch erfahren Sie viel Giber die Entstehung dieser - pisiberginen-L asagne

Landschaft. Ein tiberwaltigender Anblick sind die ein- ik

zelnen Vulkanschichten, die an eine gigantische Brohltal-Rinderbraten in Cidresauce
mineralische Torte erinnern. Unterwegs erklart Jean- mit Gewdirzépfeln, Spitzkohl mit Wacholder
Marie Dumaine die dort wachsenden Pflanzen und und Rosmarin-Kartoffeln
Wildkrauter. *xk

Inmitten dieser gigantischen Landschaft genielen Sie Salbei-Pfirsiche

ein herbstliches Menii mit Zutaten aus dem Brohltal. mit Mandelcréme und Mandeleis

Ein groBer Dank gilt der Firma Romey, die uns den
Zutritt ermdglicht hat und uns interessante Verwen-
dungsmoglichkeiten aus diesem Steinbruch erldutern
wird.

In diesem Menii verwenden wir Kartoffeln, Gemiise,
Ole und Friichte vom Kahlenberger Hof in Burgbrohl.

Preis pro Person: 88,- € inklusive Fiihrung, Apéritif,
Weitere Informationen und Anmeldung unter Gourmet-Mendi, Wein, Mineralwasser und Kaffee.
Tel. 02642 42757 und www.vieux-sinzig.com. Zahlung nach Erhalt unserer Rechnung.

Bildquellen: Andreas Thumm - Tourist-Information Brohltal, Walter Miiller

Mit freundlicher Unterstiitzung von: www.druckhaus-optiprint.de

Offnungszeiten: Mi.~So. 12.00-14.00 Uhr und ab 18.00 Uhr - Mo.-Di. Ruhetage
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